Weiße Bohnen in Olivenöl 

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	weiße Bohnen, 
	300 g
	        1,5 kg
	        3 kg

	Paprikastreifen
	250 g
	      1,25 kg
	     2,5 kg

	jodiertes Speisesalz
	    2 g
	         10 g
	      20 g

	Knoblauch
	    2 g
	         10 g
	      20 g

	Olivenöl
	20 ml   
	       100 ml
	    200 ml 

	Balsamicoessig
	30 ml
	       150 ml
	    300 ml

	Petersilie, gehackt
	20 g
	       100 g
	    200 g


Zubereitung:

Weiße Bohnen 24 Stunden vorher einweichen. Im Einweichwasser etwa 45 Minuten weich kochen, auf ein Sieb geben und abkühlen lassen. Alle Zutaten in eine Schüssel geben, gut vermischen und etwa ½ Stunde ziehen lassen.

Ergibt ca. 100 g pro Portion

